


Entrée di benvenuto

Astice, finocchio e abete                                                                                                        

Animella, albicocca e salvia    

Ravioli di saurnschotte, brodo di pollo,                                                                
castagne e dragoncello

Risotto alla cipolla, blu di capra                                                              
e cuore affumicato

Carrè di agnello, foie gras,                                                              
tartufo e topinambur

Melograno e anice

Latte, miele e arancia

Il Panettone

CENONE DI CAPODANNO

Trento Doc ‘Blauwal’ Cesconi                                                         
Extra Brut

Sauvignon Blanc Floreano 2025                                                  
Andrian Südtirol Doc                                                                                                

Manzoni Bianco ‘Collalto’ 2023                                                               
Schenella Colli Trevigiani Igt   

Conte della Vipera 2025                                                                
Marchesi Antinori Umbria Igt

Pinot Nero ‘Del Re’ 2024                                                                                  
Masi Pavia Igt

Chianti Classico Gran Selezione ‘Badia a Passignano’ 2022                                                      
Marchesi Antinori Docg

Passito di Noto 2024                                                                  
Planeta Sicilia Doc

Champagne Michel Laval ‘Palindrome’                                                           
Blanc de Noirs
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